


GRILLADE DE POISSONS ET CRUSTACES AU FEU DE BOIS

Sandines gritlées 80tk
Loup bar entier, entwe 400 et 600grd, gamitine au choix 260dhs /' potion
(e bane de Lécaillel
Homard, au vivier, gamiture aw choix 9bdhs /' 100
Langoudte a vivier, gamitie a chovx Wodha / 100g
@ la plancha ow cuidiner aix pbled)
Loup bare guille ou en croute de ael. gamitene au choix 96dhs. / 100g1

Tuwibot & ba plancha ow cuising a ta Manoto. gawmiture au choix - E5dka / 100g1
Led tuutred de Daflle les 6 //Odhs et la dougaine 220

Toua, nod produsts sont séléctionnés avec doin chey les medtleund
Noa, tégumes Bio viennent de la fenme Gaia a Mokammédia. 4




LE INSALATE

La Caprese (tomate, mozzarella et basilic)

La Frutti di mare (Seiche, tomates cerises, gambas, palourdes et basilic)
La Burrata et son tartare de tomate

IL Polpo (poulpe, pomme de terre, oignons et roquette)

La Belle Nicoise

Poke bowl Tahiti

Le crabe facon Terrazza

Touded nod entnéed et canpacciod 4onl piépakes
avec Chuile dolive Bio vierge extra ded Domained '

I CARPACCI

Carpaccio de poulpe, ciboulette avec sa sauce citronette
Carpaccio de poisson blanc

Carpaccio de boeuf Cipriani

GLI ANTIPASTI

Légumes de saison farcis
La Veneziana (gambas et artichauts sautés)

IL Misto della Terrazza (trio de antipasti)

130dhs
150dhs
160dhs
160dhs
130dhs
170dhs
160dhs

160dhs
160dhs
180dhs

120dhs
150dhs
160dhs



I RISOTTI

Risotto Goloso (langoustines, safran et chips de courgettes)

Risotto Campagnolo (champignons)

LE PASTE

Spaghetti Bolognese
Spaghetti al Pomodoro

sauce tomate et basilic

Spaghetti alle vongole

palourdes, ail et basilic

Spaghetti alla Puttanesca

ail, piment, capres, olives et anchois

Linguine del Golfo

fruits de mer

Linguine la Terrazza
petits calamars, tomates cerises, ail, roquettes et basilic

240dhs
160dhs

130dhs
120dhs

180dhs

150dhs

180dhs

170dhs




LA FRITTURA

Frittura scampi et calamars
Frittura d’anchois

Frittura mista

L’ANGELO DEL PESCATORE

Lo Spada (pavé d’espadon, sauce citron)
La Mugnaia (belle sole meuniére)
La Spigola (filet de bar a la provencale)

La Grigliata del Golfo (assortiment de poissons grillés) (2pers)

LE CARNI

La Scaloppina (escalope de veau au citron)
La Tagliata (filet de boeuf, roquettes, tomates cerises et parmesan)

Filletto Don Corleone

Garnitures en supplément a 25dhs (riz, légumes de saison, purée et frites)

160dhs
90dhs
170dhs

170dhs
240dhs
220dhs
1100dhs

180dhs
190dhs
210dhs
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LE PIZZE

Margherita

sauce tomate, mozzarella

Napolitaine
sauce tomate, mozzarella, anchois, cdpres et basilic

Diavola
sauce tomate, mozzarella, chorizo et basilic

Terrazza
sauce tomate, mozzarella, brcsaofa, roquette, parmesan et fomates cerises

Federico
sauce tomate, mozzarella, buratta et jambon

Mare-monti
sauce tomate, mozzarella, champignons et fruits de mer

Bonito
sauce tomate, thon, mozzarella, et olives noires

Quattro formaggi

ricotta, gorgonzola, mozzarella et roquefort

Vegetariana
tomates, mozzarella, champignons, courgettes, aubergines et artichauts

80dhs

90dhs

140dhs

150dhs

150dhs

140dhs

120dhs

140dhs

110dhs




1L Tiramisu

Le fondant au chocolat

Tarte fine aux pommes et sa boule de glace vanille

Tarte au citron et basilic
Nos sorbets et glaces
Pavlova aux fruits rouges
Café gourmand

Affogato al caffé

LA PASTICCERIA

/

N

80dhs
80dhs
80dhs
80dhs
70dhs
80dhs
80dhs
80dhs
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Tahiti Beach Club

THIS IS THE PLACE




